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Entrants

Amanida de tomaquets variats 16€
amb tapenade, esferificaci6 de piparra i

caviar d’oli d’alfabrega

2,3)

Escuma de Vichyssoise freda 14€
amb ou “poché”, cruixent de celeri i pernil iberic
(2,3,10)

Endivies amb tartar d’anxoves, 16€
tomagquet sec, ceba vermella “encurtida” i

mantega de mostassa

(3, 4,11)

Milfulls de patata confitada 12€
amb allioli de codony i pimentén de la Vera.

@)

Raviolis wonton de formatge Puigpedros
del Moli de Ger, codony i tomaquet sec
amb salsa de rovell marinati aire d'espigol
1,2,3)

Tiradito de tonyina vermella D.O. Balfego
amb salsa ponzu i fruits vermells
(1,4,9,12)

Daus de bacalla d'Islandia amb alvocat,
cruixent de porro i maracuja
1, 4,10)

Foie Armagnac a la sal fet a casa

amb compota de poma al forn i codony
1. 8)

Mitja raci6 15€

16€

24€

19€

26€

C



Plats principals

Vieires amb puré de pesols,
amb alga nori
(4.5)

Salmo Noruec amb romani i farigola
amb verduretes i salsa mostassa
(3,4,11)

Arros de gamba vermella
i maionesa de citrics.
4.,5,6,10)

Canelo de “Pulled Pork”
amb pera conference i beixamel de curri suau
1,2,14)

23€

19€

24€

18€

Timbal d'anec

amb foie i ou de guatlla,
acompanyat amb xurro de patata
2,9,12)

Steak tartar de vedella
amb cruixent de grana padano
1,2,3,11)

Brioix de xai del Pirineu a baixa temperatura
amb maionesa de tamarindo
(1,2,3,9,12,14)

Filet de vedella

amb salsa oporto amb patates fregides
(1,14)

Suplement escalopa de foie 3€

22€

23€

24€

25€

C



Pels més petits

Filet de vedella del Pirineu (100g) i patates fregides
(1,14)

Canel6 de carn amb beixamel i formatge gratinat
1,2,3,14)

Croquetes casolanes de carn d’'olla (5u)
1,2,3,14)

15€

12€

10€

C



Postres

Pastis cremos de formatge
amb melmelada de nabius
(17273)

Ganache de dues xocolates amb carquinyolis
Xocolata belga del 70% i blanca amb oli d'oliva
(1,2,3.9)

Escuma de crema catalana cremada
amb gelat de praliné.
2,3,8)

Milfulls de maduixes
amb xantilli de madagascar
1,3)

Iogurt de 'Esquella
amb fruits vermells i coulis de mango

3)

Dues boles de gelat
(3)

7€

7.5€

6,5€

6,5€

4,5€

5,5€

Licors i digestius

Grappa Nonino
Grappa Libarna
Cardhu 12 anys
Limoncello Villa Massa
Baileys

Orujo blanc o herbes

Ratafia

6€

6€

6€

4€

3€

3€

4€

C



Al-lergens alimentaris
1. Cereals amb gluten
2. Ous

3. Lactics
4. Peix

5. Mol-luscs
6. Crustacis
7. Cacauets
8. Fruits secs
9. Soja

10. Api

11. Mostassa
12. Sésam
13. Tramus

14. Sulfits

C



